
Teor Álcool:  13%
Acidez Total: 5.55 g/l em ácido tartárico
pH: 3.46

Região
Algarve / Silves

Classificação
Vinho Regional Algarve

Castas
Touriga-Nacional 100%

Área da Vinha
12 ha

Tipo de Solo
Argilo-Calcáreo

.......................................................................................................

VINIFICAÇÃO
Colheita manual às primeiras horas do dia para caixas de 
12Kg. Após selecção e triagem rigorosas as uvas foram 
desengaçadas e suavemente prensadas. A fermentação 
ocorreu em cubas de inox a temperatura controlada.

NOTAS DE PROVA
Tonalidade rosa coral pálida que brilha com a luz, faz 
lembrar as flores de amendoeira que servem de inspira-
ção ao seu rótulo. De nariz muito equilibrado com notas 
de melancia fresca e toranja. Agradavelmente seco e de 
acidez moderada mostra-se no final de boca delicado e 
elegante. 

ENGARRAFAMENTO
Abril 2018

PRODUÇÃO
12.420 garrafas e 92 Magnum 

ANÁLISE


